DU 16 AU 22 DECEMBRE 2024

DECOUVREZ LES MENUS
DE LA SEMAINE DE

Nous vous souhaitons un merveilleux noél, rempli

de magie, de douceur et de gourmandises.
Joyeuses fétes a tous !

Frangois & Juliana




Menu déjeuner - du lundi au vendredi
+ Soir & week-end

ENTREE
Mousse délicate saumon & aneth

Créme brulée au foie gras

PLAT
Supréme de Volaille farci aux champignons
Cassolette de Bar & baies rouges

Piece du Boucher (vbf) & sa sauce au foie gras (+3€)

Accompagnement :
Mousseline de céleri ou Chataignes ou Pomme de terre Macaire

DUO DE FROMAGES (+5€)

Camembert pané, caramel aux épices
& Brie a la truffe

DESSERT

Biiche de Noél - Chocolat blanc & Mangue

Coupe “ Solstice d’hiver "
(Cerise Amaréna, Pistache & Cassis )




Menu Week-end & prestation privée

Amuses - Bouches

ENTREE

Saumon Gravelax
6 Escargots en persillade
Foie gras au Layon & son chutney d’oignons (+3€)

PLAT

Magret de Canard a 'orange
Roulé de filet de Sole & son émulsion au chorizo
Tournedos Rossini ( +6€)

Accompagnement :
Purée de patate douce ou Chataignes ou Risotto aux champignons

DUO DE FROMAGES (+ 5¢€)

Camembert pané, caramel aux épices
& Brie a la truffe

DESSERT

Bliche de Noél - Chocolat Noir & Yuzu
Coupe “ Merveilles de Noél ”
(Champagne-biscuit rose, Griotte & Citron Vert)
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7 . FOIE GRAS AU LAYON MAISON ET SON

— CHUTNEY D'OIGNONE ....conveersominesasssorssonsssssasasoansass

' 6 ESCARGOTS EN PERSILLADE ......cccccooveevcrcrirurnenes

) + MOUSSE DELICATE SAUMON & ANETH................. N
CASSOLETTE DE BAR & BAIES ROUGES................. 18.00

& FAUX-FILET (VBF) SAUCE BEARNAISE ................... 18.00 7
BURGER BOSSIN . nianamimmamisinsisssmsin 21.00

_ ASSIETTE DE FROMAGES .....oovoveveeeieieeeieiesesseesenenns 5.00

s DUO DE FROMAGES DE NOEL .....cccooviviiiiiiiiiirnnns 9.00

\ FONDANT AU CHOCOLAT .......cnasmoeemierine 7.00

COUPE “MERVEILLES DE NOEL" :
V CHAMPAGNE-BISCUIT ROSE, GRIOTTE &

= CITRON VERT ...cooccnmminmimninsismsmsscssesssssssssanssussossasssassons 9.00

<

S Coupe de champagne (12 cl) ....... 10.00

—_— Kir Boval (12 6l ..o 1L00

-.—--'“ . . .

- Cocktail maison d'Hiver (12 cl) ..... 8.00

.\ ' Biere Locale “IPA de Noél” (33cl).. 5.50

) Vin “Orimos” Rouge (75cl) ............. 32.00

f’ Vin “Orimos” Blanc (75¢]) .............. 24.00
Py + Crément de Loire ( 75cl)................. 25.00
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