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VIN BLANC SEC WHITE WINE (DRY)
Sauvignon IGP Val de Loire : Sauvignon IGP Val de Loire :
Vif et fruité Crisp and fruity
Anjou blanc AOP (chenin) : Anjou blanc AOP (chenin) :
Complexe et fruité Complexe and fruity

La Gui”aumerie

Anjou Villages

Cabernet Franc

VIN BLANC DOUX WHITE WINE (SWEET)
Coteaux du layon AOP (chenin) : Coteaux du layon AOP (chenin) :
Large gamme & découvrir, du plus léger au  [RSITs]elitetelle 1y ARY/-| NN oYe][oTatel-Ye ERYYATe i WlFeY3

Anjou Cabernet o« Anjou C(%te/aux] gu Layon
Chenin ofoct Vieilles Vignas

Mis en‘bouteill _____Misenbo e au Do ine Mis en bouteille au Domaine

plus concentré, élevé en cuve, en fit de brand to discover, from the lightest to the
chéne ou en fit d'acacia. Toujours un bel  EENEEEIANAYls BT NAYe] SNeYe] UMNeI di o elololTe!
équilibre sucre-acidité. Barrel.

Coteaux de |’Aubance AOP (chenin) : Coteaux de |'’Aubance AOP (chenin) :
Léger et fruité Light and fruity

" VIN ROUGE RED WINE
- ’ » : 4 Anjou Gamay AOP (Gamay) : Anjou Gamay AOP (Gamay) :
o A ' A - 0 0 ; Léger, fruité et épicé Light, fruity and spicy
Anjou Rouge AOP (cabernet franc) : Anjou Rouge AOP (cabernet franc) :
, / Souple et fruité Fruity and supple
‘ _— : / k4 . » ; DOMAINE LA GUILLAUMERIE Anjou Village AOP (cabernet Franc) : Anjou Village AOP (cabernet Franc) :

Structuré et fruité Fruity with a good structure
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: REMANT DE LQIRE I Anjou village Brissac AOP (cabernet franc) : ARG {Iele CR I topXO A ele] TIG IR T T I
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e Y~ > &k "3 | - Mariage du fruit et des notes boisées lié &  [AIIRIRsIsQeIeIfF=1R
”“ s ‘ / / .- - I'élevage en fit de chéne.
“"Sgk £ R ' VIN ROSE ROSE WINE
L s . e : 4 ' Rosé d’Anjou AOP (Gamay, rolleau) : Rosé d’Anjou AOP (Gamay, rolleau) :
e VBN i" -“’ Fruité et demi sec Fruity and medium dry
L ol e : e b Cabernet d'Anjou (cabernet franc, cabernet Cabernet d'Anjou (cabernet franc, caber-
ot il . BV > . sauvignon) : Fruité et moelleux net sauvignon) : Fruity and sweet

METHODE TRADITIONELLE ) SPARKLING
Crémant de Loire AOP Blanc (chenin) et Crémant de Loire AOP Blanc (chenin) et
rosé (Grolleau) : Fines bulles, fruité, élégant. rosé (Grolleau) : Second fermentation in

Elevage sur lattes de 18 mois minimum. bottle. Minimum of 18 months aging on its
lees. Fine bubles , fruity, élégant.
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TEILLE AU DOMAINE IS EN B - BOUTEILLE AU DOMAL

ROSE D'ANJOU

ACCORD METS VIN : FOOD MATCHING/PAIRING :

www.domainelaguillaumerie.com www.domainelaguillaumerie.com

Voudasé i e mai CHIFFRES CLES : KEY FIGURES :
19.8 HA en production 19.8 HA of vines
110 000 bouteilles 110 000 bottles
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