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49€ par personne
25€ enfant -12ans

gt b

Cappuccino de butternut et gingembre,
au saumon fumé

Fi

Foie gras de canard mi-cuit en croute de pain d’épices,
caramel a I’Anjou rouge,
toasts de brioche

H

Pavé de Sandre en cuisson douce, creme de morilles,
risotto au parfum d’hiver,
légumes braisés

IW + 6€

Gateau de chevre frais et fruits secs,
salade de saison a I’ail doux

Vo]~

Gourmandise de chocolat noir et clémentine “Corse”,
biscuits facon “brownies” et sorbet,
coeur coulant

LES TERRASSES DE SAUMUR
Réservation au 02.41.67.28.48
Acompte de 30% a la réservation - Non annulable non remboursable



