
 

 

4 Rue Gustave Eiffel  

ZI d’Etriché 

49500 Segré en Anjou Bleu  

02 41 94 18 23 
 

 

 

 

Menu de fêtes 

à emporter  

Date de clôture des commandes  
 

Pour le 24 et le 25 Décembre : le vendredi 18 Décembre 

 

Pour le 31 Décembre : le vendredi 25 Décembre  



Entrées 
 

Foie gras de canard maison au parfum de Layon 16€ 

Saumon fumé à la sciure de hêtre 15€ 

Feuilleté de Saint Jacques aux saveurs des bois 18€ 
Croustillant de magret et gésiers confits 16€ 

 
 

Plats 
Chapon fermier rôti, Pommes Macaire aux marrons 16€ 

Lotte à l’Américaine, Risotto aux pleurotes 19€ 

Filet de veau aux morilles, Purée de patates douces 18€ 

Bar de ligne à la crème de corail, Poêlée de légumes au wok 20€ 

 

Fromage 
Plateau de fromages  5€ par personne 

 

 

 

Desserts 
Bûche pomme, noisette, caramel au beurre salé 6€ 

Bûche chocolat blanc, vanille, framboise, litchi et rose 6€ 
Bûche citron, mandarine, pamplemousse 6€ 

Nous vous proposons également  

 

Entrée + Plat + Fromage + Dessert  = 41€ 

Entrée + Plat + Dessert = 36€ 

 Amuse bouche 

1€/ pièce 
 

Verrine guacamole 

Endive  au  foie gras  

Toast de saumon fumé 

Brochette de crevettes 

 
 

 

 

 

 

 

 

Verrine de chair de crabe 

Rillette de dorade / basilic 

Tartare de bar 

Brochette de magret fumé 

Verrine  de gésiers  confits et chutney  

 

Terrine de foie gras de canard maison  

au parfum d’Aubance   (terrine de 500g) 70€ 

Plateau de fruits de mer   
 

 6 langoustines 

 8 crevettes 

 200g de bulots 

 

20€ / personne  
 

 100g de bigorneaux 

 4 huîtres 

 1/2 tourteau 

 

 


