|
|
: Y
.,/ = g ;
a3 |
Date de clatwie des commandes \ # Rue Guotave Cif
2 : . ’ 29 d’Etiiché
Sowr le 24 et le 25 Décembie : le vendredi 18 Décembire 495(](]Seg¢éenan4(m«(l3£eu
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Entrée + Plat + Fromage + Dessert = 41€

Entrée + Plat + Dessert = 36€
‘ .
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’a . Entrées

Foie gras de canard'maison au parfum de Layon 16€ .
Saumon fumé a la sciure de hétre 15€

Feuilleté de Saint ]acques’aux sayveurs des bois 18€ .

Croustillant de magret et gésiers confits 16€
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: Plats ~
Cﬁapon fermier réoti, Pommes Macaire aux marrons 16€
Lotte a ’Américaine, Risotto aux pleurotes 19€
Filetde veau aux morilles, Purée de patates douces 18€
Barde ligne a'la créme de corail, Poélée de legumes a.u‘ wok 20€
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o Fromage av e 2
Plateau de fromages 5€ par personne .
e
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: : Desserts -
Biliche pommeé, noisette, caramel au beurre salé 6€ .

Biiche chocolat blanc, vanille, framboise, litchi et rose 6€

Biiche citron, mandarlne pamplemousse 6€ : -
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Nous vous proposons également

.-‘

Amuse bouche
1€/ piece ' :

Verrine gua.campl(;'
_Endive au foie gras

Toast de saumen fumé

Brochette dé crevettes

. Verrine de chair de crabe
~ Rillette de dorade / basilic
Tartare de bar ]
Brochette de magret fume

. 9 .
Verrine de gésiers confits et chutney

’
Terr‘me de foie gras de canard maison
- -»
au parfum d’Aubance (terrine de 500g) 70€ .

Plateau dg fruits de mer

-

20€ / personne

6 langoustines e » 100g de bigorneaux
8 crevettes

2Q0g de bulots *= - .

4 huitres
1/2 tourteau
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