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Toutes nos confitures et gelées sont faites maison par nos soins!

= Cuite au chaudron en Cuivre
= Sans conservateurs
= En petite quantité !
= Convient aussi aux personnes Végans.
Chambre d’hote et Production de Safran

www.nuits-safranees.com


http://www.lessaveursdetom.com/

*E*Gelées de thés infus€es au safran
Convient aux personnes Végans.
Yaiinele xkene, ¢ cadhpaHoM

Gelée de The vert au safran

ldée gourmande :

Sur du pain ou brioche grillé, du fromage de chévre chaud (juste apres sortie du four)
ou froid.

Green Tea Jelly with Saffron
Pairing ideas:
On toasted or brioche, hot or cold goat cheese

Kene u3 3enenoro vas ¢ madpaHom.

Wnes nist rypMaHOB:

Ha sxapeHoM xite0e WiIn )KapeHOM ChIpe, TOPSYeM KO3beM ChIpE (Cpasy MOoCIe BBIX0a
U3 TyXOBKH) WU XOJIOJHOM.

Gelatina di T¢ verde allo Zafferano

Idea golosa :

Su del pane o della brioche tostati, con del caprino fresco o caldo appena uscito dal
forno.

Gelée de thé noir avec une pointe de vanille au Safran

Idée gourmande :

Sur du pain ou brioche grill¢, du fromage de chévre chaud (juste apres sortie du four)
ou froid

Black tea jelly with a touch of vanilla in Saffron
Gourmet Idea:
On toasted bread or brioche, hot goat cheese (just after oven) or cold.

UepHoe vaitHOE jkeJie ¢ BaHWIEM U C I1adpaHOM.

Wnes nist rypMaHoB:

Ha >xapeHoM xJ1ebe niin )KapeHoM ChIpe, TopsueM KO3beM ChIpe (cpasy mociie BhIXoaa
U3 TyXOBKH) WU XOJIOJHOM.

Gelatina di T¢ nero con una punta di vaniglia allo Zafferano

Idea golosa :

Su del pane o della brioche tostati, con del caprino fresco o caldo appena uscito dal
forno.



Gelée de th¢ a la Bergamote et au safran

Idée gourmande :

Sur du pain ou brioche grillé, crépes, ou sur une terrine de poisson, ou bien avec un
gibier ou du canard en fin de cuisson, ou sur du fromage.

Bergamot Tea Jelly with Saffron

Pairing ideas:

On toasted bread or brioche, crepes, fish terrine, cheese or served with game meat at the end of
cooking.

YaitHoe xene ¢ bepramorom u madpanom

Wnes g rypmaHoB:

Ha xne6e nnu Oynouke, Ha ppIOHOM TeppUHE, C AUYBIO UM YTKOW B KOHIIE TPUTOTOBIICHUS, MU HA
ChIpe.

Gelatina di T¢ al Bergamotto e allo Zafferano

Idea golosa :

Su del pane o della brioche tostati, delle crepes, su una terrina di pesce, con della cacciagione o su
dell'anatra a fine cottura, su del formaggio.

***Les Vins
Convient aux personnes Vegans.
BHHO

Diplome 2 ieme Prix de | Ordre Culinaire International Avril 2018

Gelée de Coteaux-du-Layon au safran ou Gelée de Bonnezeaux (limitée)
Idée gourmande :

Sur du pain ou brioche grillé, du foie gras ou sur une viande blanche en fin de
cuisson, Ou bien sur du fromage de chevre frais demi-sec ou cheévre chaud (juste
apres sortie du four) ou dans un gateau au chocolat.

White Wine Jelly with Saffron
Pairing ideas:
On toasted bread or broche, foie gras or served with meat at the end of cooking.

Kene uz Koro-mro-Jlitona ¢ madpanom mm xene bonnese

Wnes nuis rypMaHoOB:

Ha nomxapennom xiebe wim Oynouke, Ha (hya-rpa win 0eoM Msice B KOHIIE MPUroToBienus. Ha
CBE)KEM TBOPOTE MJIU TOPsIueM KO3beM ChIpe(TOJILKO MOCTIe BBIMEKAHUS U3 JyXOBKH) WU B
HIOKOJIaTHOM TTHPOTE.

Gelatina di Coteaux-du-Layon allo Zafferano o Gelatina di Bonnezeaux ( prod. Limitata)
Idea golosa:

Su del pane o della brioche tostati, del fois gras o su carni bianche a fine cottura,

o ancora su del formaggio di capra stagionato o del caprino caldo appena uscito dal forno
oppure in un dolce al cioccolato.



***Confitures infusées au safran

Convient aux personnes Végans.
BAPEHLBE C ITA®PAHOM

Prix Coup de coeur du Jury de | Ordre Culinaire International
Avril 2017

Confiture de Poire Caramel au Safran

Idée gourmande :

Sur du pain ou brioche grill¢, crépes, ou sur du fromage (Roquefort, st Agur etc...)
ou a l'aide d'un pinceau, badigeonner sur du canard sortie du four. Ou du magret
de canard.

Pear Jam Caramel with Saffron

Pairing ideas:

On grilled bread or brioche, pancakes, or on cheese (Roquefort, st Agur etc. ..) or with a brush,
brush on duck out of the oven.

['pymeBoe KapamensHoe BapeHbe ¢ mappanom
Wnes niis rypmaHoB:
Ha xn1e6 nnm nomxkapeHHslit Opuonib,0nunbl wiun ceip (Roquefort, St Agur u T. 11.) unu Ha yTKYy.

Confettura di Pere al Caramello e Zafferano

Idea golosa:

Su del pane o della brioche tostati, pancakes, su del formaggio ( Roquefort, st Agur ecc.),
spennellata su dell'anatra appena uscita dal forno o direttamente su del petto di anatra.

Prix Coup de coeur du Jury de | Ordre Culinaire International
Avril 2017

Confiture de fraise au safran

Idée gourmande :

Sur du pain ou brioche grillé, crépes, fromage blanc ou sur du camembert, ou en
coulis sur de la chantilly, ou sur un panna cotta a la noix de coco.

Strawberry Jam with Saffron
Pairing ideas:
On toasted bread or brioche, crepes, camembert cheese, whipped cream

Kny6HnuHoe BapeHbe ¢ madpaHoM.

Wnes s rypMaHoB:

Ha nomxapennom xiebe mim Oynouke ,¢c OJMHaMU, C TBOPOTOM UJIU ¢ KaMaMOepoM, co B3OUTHIMU
ciuBkamu uiu [Tanna Kotra ¢ kokocom

Confettura di Fragole allo Zafferano

Idea golosa ;

Su del pane o dlla brioche tostati, delle crepes, del formaggio fresco,sul camembert, sulla panna
montata, o su della panna cotta al cocco



*E*Gelées liquide 1nfusées au safran
Kunkoe xkene ¢ qo6aBiaeHueM 1madpana

Convient aux personnes Végans.
BAPEHBLE C ITA®PAHOM

Gelée de Jasmin liquide au safran

Idée gourmande :

Sur du pain ou brioche grillé, ou sur du foie gras, Panna cotta. Ou pour sucrer une
infusion ou bien dans un kir. Le jasmin facilite la digestion. Ou dans une salade de
fruits.

Jasmin liquid jelly with saffron
Pairing ideas:
On toasted bread or brioche, or on foie gras

Kunkoe sxacMUHOBOE KeJie ¢ madpaHom.

Wnest 11st rypMaHOB:

Ha sxapenom xitebe unmu Oymmouke wim ¢ pya-rpa, I[lanna Korra, wim it moaciianiBaHus HACTOS
i ke B Kup,c GppykToBBIM canaTom.

JKacMuH moMoraeT nuileBapeHuIo.

Gelatina Liquida al Gelsomino e Zafferano

Idea golosa :

Su del pane o della brioche tostati, su del fois gras, della Panna Cotta . O per zuccherare una
infusione o con del vino bianco , in una macedonia di frutta.

11 Gelsomino facilita la digestione

Gelée de Rose liquide au safran

Idée gourmande :

Sur du pain ou brioche grillé, ou bien sur de la chantilly, sur la glace vanille, ou bien
dans un kir. Ou dans une salade de fruits.

Rose liquid Jelly with saffron
Pairing ideas:
On toasted bread or brioche, or on whipped cream

Kunxoe po3oBoe xene ¢ mappaHnom

Wnest 1st rypMaHOB:

Ha >xapenom xsiebe niau Oyrouke, cO B3OMTHIMU CIIMBKaMH, HA BAHUJIBHOE MOPOKEHOE MIIH B KUD,
WK B GPYKTOBBIN canar

Gelatina liquida di Rosa allo Zafferano

Idea golosa :

Su del pane o della brioche tostati, su della panna montata, su del gelato alla vaniglia, o nel vino
bianco . O in una macedonia di frutta.



£

‘e

**% ] a ocamme SANS safran™**
BE3 IIA®PAHA

Douceurs Angevines

Marmelade Orange —Cointreau

Idée gourmande:

Sur du pain ou brioche grillé, crépes, sur les biscuits roulés ou sur les génoises ou
avec de I’agneau du porc ou un canard, veau, ou sur du camembert, brie, ou cheévre

Cnamoctu AHXOBHHA

Mapwmenan Opanx-KyanTpo (HoBblit)

Wnest 1i1st rypMaHOB:

Ha x71e6 wmu momxapeHnslit Opuom, ¢ 6auHamu uin Ha Oucksute. C

OapaHUHOM, CBUHUHON C YTKOH, ¢ TenaTuHOi. C KO3UM CHIPOM HIIM C KamamOepoM

Marmellata Arancia ¢ Cointreau ( Senza Zafferano)

Idea golosa :

Su del pane o della brioche tostati, delle crepes, su del pan di spagna o dei rotolini farciti.
Su dell'agnello, maialino, anatra o vitello. Su del camembert, brie o del caprino.

***Chutney de légumes

Convient aux personnes VEGAN et aux personnes
diabétiques
OBoIHAS YaTHH

Chutney Poivrons et noix de coco  (uniquement en pot de 190gr)
Accompagnement chaud avec viande, poisson, féculents, Iégumes.

Sur une base de toast accompagné de ; Piment d’Espelette + chorizo fort ou avec du
Fromage, ou des crevettes ou des Noix de st Jaques et Servir avec un Vin d'Alsace le
Gewurztraminer,

Chutney peppers and coconut
hot accompaniment on: toast, meat, fish, starchy vegetables.

Ilepen

[Tepens YatHu 1 KOKOCOBBIN opex (ToibKo B 6anke 190rp)

[opsiuee conpoBOXkIEHUE C MSICOM,C PBIOOHA, C OBOIIIAMH.

Ha TocTe B conmpoBokIeHnH; Tieper] DCMONeT + KPErmKoe YOpHU30 WK C CHIPOM HIIA KPEBETKAMHU
unu ¢ Can JXXakom , mojaBath ¢ BUHOM Dib3ac Gewuztraminer

Chutney Peperoni e Cocco ( soltanto in barattoli di 190 gr)

Accompagnamento caldo per carne, pesce,pasta o verdure.Su del pane tostato con del peperoncino
d'Espelette e del Chorizo forteo con del formaggio. Con dei gamberetti o delle Capesante.

Servire con un vino d'Alsazia come il Gewurztraminer.



*x*Confitures Traditionelles
Convient aux personnes Végans.
TpaanuMOHHBIE IHKEMBI.

Confiture d’ Abricots :

ldée gourmande:
Sur du pain ou brioche grillé, crépes, sur les biscuits roulés ou sur les génoises.

Jam of Apricots:
Pairing ideas:
On grilled bread or brioche, pancakes, on rolled biscuits or on genoa.

AOPHKOCOBBIH JIKEM:
Wnes nns rypmaHoB:
Ha nomxapennom xnebe win Oynouke, OMMHYMKAX Ha pyJeTax WM Ha OMCKBUTAX.

Confettura di Albicocche
Idea Golosa
Su del pane o della brioche tostati, pancakes, su dei rotolini farciti o del pan di spagna.

Gelée de Cassis
Idée gourmande :
Sur du pain ou brioche grillé, crépes, ou sur de la chantilly, ou yaourt.

Blackcurrant Jelly
Pairing ideas:
On toasted bread or brioche, crepes or on whipped cream

Kene U3 uepHO CMOPOIUHBI
Wnes nng rypmaHoB:
Ha nomxapennom xnebe unu Oynodke, ¢ OMMHAME, CO B30OMTHIMU CIIMBKAMH UJTH C HOTypTaM.

Gelatina di Ribes Nero
Idea golosa:
Su del pane o della brioche tostati, delle crepes,su della panna montata o dello yogurt.



***]a gamme des Pates a Tartiner
Ne convient pas au personnes Veoans
He nmogxomut Ui BeraHien

- Cara-doux
B Ldee Gourmande :
Sur du pain ou brioche grillé, sur du riz au lait ou yaourt nature.

Kapa-ny
Wnes nia rypmaHoB:
Ha xnebe nnu nomxapeHHbli OpHUOIL, ¢ PUCOBBIM MOJIOKOM HIIU € TIPOCTHIM HOTypTaMm.

Caramello
Idea golosa :
Su del pane o della brioche tostati, su del riso al latte o su dello yogurt intero

Cara-Guérande a la fleur de sel
ldée Gourmande :
Sur du pain ou brioche grillé, sur du riz au lait ou yaourt nature.

Caramel sweet/ Cara-Guerande

Pairing ideas:

On toasted bread or brioche, on rice pudding or plain yogurt
Cara-Guérande ¢ MOpPCKO#l COITBIO

Wnes nuist rypMaHoB:
Ha xne6e nim nomxapeHHbliH OpHOL, C pUCOBBIM MOJIOKOM HJIM C MTPOCTHIM HOTypTaM.

Caramello al Fior di Sale di Guérand
Idea golosa :
Su del pane o della brioche tostati, su del riso al latte o su dello yogurt intero

Chocolat noir sans huile de Palme./ ou chocolat au lait
Ildée Gourmande

Sur du pain ou brioche grill¢, sur du riz au lait ou yaourt nature, crépes, deux
secondes aux micro-ondes et en coulis sur une glace. Ou bien faire des boules de
chocolat les roulées dans de la poudre de noix de coco et le servir au café.

TeMHBIH II0KOJIa]1 0e3 MaJbMOBOTO Maciia

Wnes nist rypMaHoB:

Ha xnebe unm nmomkapeHHbI OpHOILI, ¢ PHCOBBIM MOJIOKOM WJIH C TIPOCTHIM HOTypTaM. O1uHbL. Ha
JIB€ CEKYH/Ibl B MUKPOBOJIHOBOM MEYH M MOJaTh C MOPOKEHHBIM. MK cienaiite mokoaagHbIe
[IAPUKH, KaTsIIHecs B KOKOCOBOM TOPOIIIKE, U MOaBaliTe UX B KOde

Crema spalmabile al Cioccolato Fondente senza Olio di Palma

Idea golosa:

Su del pane o della brioche tostati, su del riso al latte o su dello yogurt intero, su delle crepes,
riscaldato due secondi al microonde e versato su del gelato. O ancora con un cucchiaino formare
delle palline e passarle nelle scaglie di cocco, per accompagnare un caffé.



