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« \@J Les Planches apéritifs :

ortre

Ngevine

Carte Flats a emporter pous los [féb‘a& de 2020

Planche gourmande 3.20€ : chorizo, jamﬁon sec, pdté en croute, guémenoise,conte’,ofive, tomate corfite
Briochette gourmande (4) 3.50€ : foie gras, saumon fumé, tourteau, jamﬁon sec

Planche Foie gras 3 .80€ : Foie gras mi-cuit au muscat et confit d’échalote au vinaigre de framboises,

@l Nos entrées :
La traditionnelle Pe’rigounfine 7.20€ : Mdche Nantaise, gésier cmy‘it,magret fume’,vite[otte, foie gras

Surprise de la mer 8.00€ : Guacamole d’avocat, pomme granny,chair de crabe, crevette et ses agrumes
Gratiné de la mer 8.70€ : Croquant de [égumes, Moules, langoustines, St Jacques, créme au vin jaune.
Foie gras de canard 9.00€ Mi cuit au muscat, co;gfit d’échalotes au vinaigre de fmmﬁoise.

Assiette festive 10.50€ : Foic gras mi-cuit, saumon et merlu fumé, surprise de la mer.

g7 Nos Poissons :
Pavé de saumon gri[fé sur sa_peau, créme de muscadet étuvé de  poireaux. ...9.00€

Filet de merlu grillé sur sa_peau et sa créme safranée ...8.20€

Dos de Cabillaud réti a [a créme de St Jacques et Noilly Pratt...9.20€
Filet de Bar réti au Riesling...10.50€

Piccata de Lotte a américaine...11.00€

Accompagnés de  pomme de terre rate fomfante, sommité de chou f[eur et brocolis, crémeux de  potimarron.
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g7 Nos Viandes :

Filet de pintade farci aux marrons et raisins, sauce supréme...7.80€

Magret d’oie réti au_foie gras et jus de viande miel et balsamique ...9.50€
Pavé de filet de baeuf VBF (170q), jus voti aux morilles...11.20€

Pavé de cerf en croiite Cramberries et foie gras, sauce porto griotte...11.70€
Grenadin de veau riti aux girolles...12.00€

Accompagniées d’une cassolette de cﬁam]]ignons et céleri, marron font{ant et gafette de  pomme de terre.
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gINos Fromages :
Assortiment de 3 fromages affinés sur son [it de mdche nantaise...2.80€
Galet de Loire et ses toasts de pain d'épices, confiture de mitre, mdche nantaise...2.50€
W@INos Desserts :
Parfait glacé a la cacahuete ...3.00€
Crémeux orange et Grand Marnier, biscuit chocolat et sorbet mandarine... 3.20€
Déme poire caramel, compote de  poire et son sablé breton...3.40€
Millefeuille fruits rouges créme diplomate a la pistache...3.40€
Pour les Gourmands : Créme brulée, Evasion chocolat caramel, Croquant fruits
rouges...4.00€
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W Le qourmet : 21.80€_

* Sm:prise de la mer: Guacamole d’avocat, _pomme granny smith, chair de crabe, crevette et ses agrumes

% Filet de ﬁintacﬂz farci aux marrons et raisins, sauce supréme

* Assortiment de 3 fromages c_lﬁ[inés sur son lit de mdache nantaise

» Dime poire caramel, compote de  poire et son sablé breton.

W L'évasion : 27.50€

% Planche gourmamfe: chorizo, jamﬁon sec, pdté en croute, quémenoise, conté, olive, tomate coqfite

% Assiette festive: Foie gras mi-cuit, saumon et merlu fumé, surprise de la mer.

* Dos de Cabillaud réti a [a créme de St Jacques et Noilly Pratt
Ou
* Magret d’oie roti au foie gras et jus de viande miel et Eafsumique

* Assortiment de 3 fromages qﬁinés sur son lit de mdache nantaise

% Pour les Gourmands : Créme brulée, Evasion chocolat caramel, Croquant fruits rouges.

7 La déqustation : 31.50€

» Verrine de la mer ‘ fagon amuse bouche

# Foie gras de canard mi cuit au muscat, cmyfit d’échalotes au vinaigre de fmmﬁoise.

% Filet de Bar roti au Riesfing

% Trou Glace Mandarine, Cointreau
% Pavé de fi[et de ﬁaetg‘ VBF, jus réti aux morilles
% Assortiment de 3 fromages qﬁine’s sur son lit de mdche nantaise

% Pour les Gourmands : Créme brulée, Evasion chocolat caramel, Croquant fruits rouges

@I Bambino : 7.00€
%  Galantine de volaille

%+ Hachis yarmentier maison

%  Evasion chocolat noisette
% Brochette de bonbons




