
UN CADRE D’EXCEPTION POUR UNE EXPÉRIENCE GOURMANDE

Située au cœur du Val de Loire, l’Abbaye royale de Fontevraud est l’un des plus vastes ensembles
monastiques d’Europe. Forte de près de 900 ans d’histoire, elle incarne aujourd’hui un lieu unique où se
rencontrent patrimoine, culture et art de vivre.

Profondément ancrée dans son territoire, l’Abbaye valorise le terroir saumurois et la richesse de ses
productions locales : vins de Loire, champignons de cave, fruits, légumes et spécialités artisanales. Cette
identité gastronomique est au cœur de l’expérience proposée aux visiteurs.

Elle s’exprime notamment à travers son restaurant étoilé, Fontevraud L’Ermitage, qui met à l’honneur une
cuisine créative, locale et de saison.

À l’occasion des festivités de Noël, l’Abbaye souhaite prolonger cette dynamique en organisant un marché
de bouche, véritable vitrine des savoir-faire du territoire.

REJOIGNEZ-NOUS !

Nous invitons artisans, producteurs et
commerçants passionnés à participer à cet
événement et à faire découvrir leurs produits
dans un cadre historique exceptionnel.

Notre ambition : offrir aux visiteurs une balade
gourmande authentique et convivial dans les
allées du Cloître de l’Abbaye.

APPEL À CANDIDATURES
Marché de bouche de l’abbaye royale de

fontevraud

28 et 29 novembre 2026 de 10h00 à 18h00

Profils recherchés

Nous recherchons des professionnels
proposant :

Des produits prêts à déguster ;
Des spécialités sucrées ou salées* ;
Des produits locaux et de qualité.

*nourriture / boisson



SÉLECTION & ENGAGEMENT

Le nombre de places étant limité, les
candidatures feront l’objet d’une
sélection lors d’une commission.

Les exposants s’engagent à proposer des
produits de qualité et à respecter
l’ensemble des normes en vigueur
(hygiène, chaîne du froid,
réglementation commerciale).

CONTRAINTES À RESPECTER
Afin de préserver ce site d’exception :

Les installations devront rester propres et soignées ;
Aucun véhicule ne pourra rester à proximité des stands ;
Les exposants devront anticiper leur stockage (espace limité sur place).

Faites partie de l’aventure !

Participez à un événement d’exception dans un cadre prestigieux, et offrez aux visiteurs de Fontevraud une
expérience gourmande inoubliable, tout en remplissant vos carnets de commandes à l’approche des fêtes de
Noël.

CONDITIONS D’ACCUEIL

Emplacement gratuit 
Installation possible dès 9h 
Stand en intérieur, dans les allées du cloître 
Tables et buffets fournis par nos soins
Accès à l’électricité possible (matériel et
besoins à nous préciser) 

COMMENT CANDIDATER ?
Un premier contact est à établir
uniquement par e-mail avec les
informations suivantes :

Nom et prénom 
Nom de l’enseigne / activité 
N° SIRET ou nom de l’association 
Adresse 
Téléphone 
E-mail 
Description des produits proposés 
Photos de vos produits (sans retouche) 
Lien vers votre site internet ou réseaux
sociaux.

Dans un second temps, des pièces
complémentaires seront demandées :

Origine et provenance des produits 
Extrait d’immatriculation (RNE, registre
du commerce ou des métiers) de moins
de 3 mois 
Attestation d’assurance Responsabilité
Civile (année en cours) 
Pour les activités alimentaires : récépissé
de déclaration sanitaire 

Contact : as.permingeat@fontevraud.fr
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